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9 d’Octubre

9 d’Octubre

El martes 9 de Octubre se celebra el Dia de la
Comunidad Valenciana. Se conmemora la
fecha enla que Jaume | el Conquistador entro
oficialmente en la ciudad de Valencia en el
afo 1238. Finalizo el dominio del rey arabe
Abul Djumayl Zayyan. Era el dia de Sant
Donis.

En la actualidad el 9 d’Octubre es un dia
festivo en toda la Comunidad Valenciana,
que se celebra con mayor repercusion en la
ciudad de Valencia en pleno otoio.

Unos dias antes del 9 de octubre, los
musulmanes de Valencia, extendieron la
“senyal del rey” (La Senyera) sobre las
murallas de Valencia en sefial de rendicion.
La Senyera es la bandera de la Comunidad
Valenciana. La Senyera es la gran
protagonista del 9 de octubre, y es que el
dia anterior, el 8 de octubre, suele estar
expuesta durante todo el diaen el Salén de
Cristal del Ayuntamiento de Valencia. Ese
mismo dia a las 19:00h, 19:30h y 20:00h la
Coral Polifénica de Valencia interpreta el
Canto a la Sefera en el mismo salon, junto a
labandera.

El 9 de octubre tiene lugar la procesion
civica que recientemente se ha declarado
Bien de Interés Cultural Inmaterial. Esta
procesion se inicia con el solemne descenso
de la Reial Senyera desde el balcéon del
Ayuntamiento, para posteriormente recorrer
las principales calles del centro de Valencia
en direccion a la Plaza Alfons el Magnanim.
Alli se homenajea a la estatua ecuestre de
Jaume | con una ofrenda floral y el canto
del Himno de Valencia. Después se vuelve a
la Plaza del Ayuntamiento y la Senyera se iza
al son del himno, se disparan las salvas de
honor y vuelve a ser custodiada en el
Archivo Histérico Municipal.

El 9 de Octubre se celebra el Dia de la
Mocadora. Se trata del dia de los
enamorados de Valencia y es costumbre
que los hombres regalen a las mujeres un
painuelo, con forma de hatillo, cerrado con un
nudo o con un anillo y que dentro se
encuentren los tipicos dulces de mazapan.

Es tradicién que cada afio, la noche del 8 al 9
de octubre alas 00:00h se celebre un castillo
de fuegos artificiales en el antiguo cauce
del rio Turia, entre el Puente de la Exposicion
y el Puente de las Flores.

La polvora también esta presente en Valencia
el martes 9 de octubre en la Mascleta que se
celebra en la Plaza del Ayuntamiento al
finalizar la procesion civica y la ofrenda floral
aJaumel.

El ultimo acto oficial del 9 de Octubre es la
Entrada Mora y Cristiana, que suele
celebrarse a partir de las 17:00h con el
pistoletazo de salida en la Calle de La Paz.
En esta entrada se podran ver escuadras
moras Yy cristianas, ademas de ballets y
boatos, y en total participan unas 1.850
personas sumando a festeros/as, portadores,
bailarinas y demas. Un espectaculo digno de
la clausura a un dia muy especial para los
valencianosy valencianas.

Por si esto fuera poco, tendremos un
Mercado Medieval en Valencia que se
sitia en las Torres de Serranos con
multitud de paradas y actividades.
Gastronomia, teatro de calle, musica
itinerante, artesania, demostracion de oficios
y mucho mas. Pasate a disfrutar de la cultura
tradicional en estas fechas tan sefialadas.

Fuente:
https://www.lovevalencia.com/9-de-
octubre
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Recull de Premsa

El valenciano preseleccionado
para reconstruir Notre Dame:
"Hacerlo seria un sueiio”

Levante- 28/08/19

Fran Cands ha sido elegido, junto a otros
50 proyectos, para arreglar los destrozos
del incendio del pasado mes de abril.

La contracultura valenciana de
los afnos 70 llega al IVAM

Levante- 28/08/19

El museo inaugurara en febrero de 2020 una
exposicion que reivindica la cultura
"underground" de la época.

El afio 2020 también sera el del comic
"underground" en el IVAM
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Sube el precio del alquiler en la
Comunitat pero se sitaa por
debajo de la media

Levante- 28/08/19

En julio se pagaba a 7,21 euros el metro
cuadrado, un 16 % menos que la media
nacional

Paco Plaza: «Me gustaria
mucho rodar una pelicula en
Fallas»

Las Provincias - 22/08/19

El director valenciano Paco Plaza (Valencia,
1973) estrena el préximo dia 30 la pelicula
'Quien a hierro mata’, una cinta que ayer
present6 en Valencia. De esta produccion,
que plantea distintas reflexiones sobre el
mundo del narcotrafico con Galicia como
escenario, Paco Plaza habld con LAS
PROVINCIAS.

-Como valenciano, éno tiene a Valencia en
ningun proyecto?

-Tenia la idea de hacer aqui mi proxima
pelicula, pero no ha podido ser. Mi voluntad de
rodar en Valencia es firme. Tengo muchas
ganas.

-Filmar en Valencia parece que trae suerte.
'Dolory gloria', 'El reino’...

-Me encantaria. Aparte de ser mi ciudad y
tener un componente emocional, es un
escenario cinematografico maravilloso.
-¢Algun argumento de tema valenciano?

-Me gustaria mucho rodar una pelicula en
Fallas. Plasticamente son un universo
fascinante y Unico. Es una de las cosas que
mas me gustan de ser valenciano.
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Recull de premsa en Valencia

Europa arranca una
esperanca per al VCF

LEVANTE - 29/08/19

El Valéncia esquiva als pitjors rivals
enlalliga de Campions

Marcelino Garcia Toral eixia ahir a la
vesprada al camp d'entrenament de
Paterna amb un bon somriure. Després
d'un estiu ple de contratemps, el sorteig
dela Lliga de Campionsliva arrancarla
primera alegria en molt de temps. A
I'equip de Mestalla li ha tocat en sort un
grup complicat, com resultava quasi
inevitable partint des del bombo 3, perd
posseix capacitat competitiva i
intimidatoria suficient (eixes nits

europees de Mestalla) per a fer front a
Chelsea, Ajax i Lille i optar a passar a
octaus de final. A més, també shan
evitat desplacaments inhospits. No hiha
equips de tija hegemonica, com l'any
passat amb la Juventus, ni sensacié de
missid impossible.

El Govern valencia "seguira
defenent" els
tfransvasaments Tajo-Segura
enfront dels recursos de
Castella-la Manxa

EUROPA PRESS- 26/07/19

La vicepresidenta de la Generalitat
Valenciana, Ménica Oltra, ha assegurat
que el Consell "seguird defenent" els
transvasaments d'aigua del Tajo al Segura
enfront dels recursos que presente la Junta
de Castella-la Manxa. "Es una norma que
estd aprovada i sha de complir, en
defensa dels regant del sud de la
Comunitat Valencianaide MUrcia.

La Comunitat Valenciana
creixera al 2019 un 2,3% i
igualara la mitjana nacional,
segons BBVA Research

EUROPA PRESS- 26/07/19

D'acord a aquests cdlculs, el creixement
de l'any continuarda liderat per Madrid
(+3%), Navarra (+2,6%) i Castella-la Manxa
(+2,5%). Per contra, Asturies (+1,7%) i La
Rioja, Extremadura, MdJUrcia, Balears i
Castella i Lled (totes amb un creixement
del 2%), juntament amb Galicia (+2,1%),
registraran el menor dinamisme.
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Paclilla de 12 AMICTAD

Como ya es tradicional en la Asociacion T
Comunidad Valenciana, el tercer domingo de
julio celebramos la amistad, con la degustacion
de nuestra exquisita paella y con muchas
sorpresas para los asistentes, como la
companiia del amigo Gumersindo Novoa.

El espectaculo estuvo a cargo de la talentosa
cantante Alicia Rainusso, acomparfiada por el
Maestro Marcelo Pérez Thexeira. Deleito al
publico con su exquisita voz, brindando un
emotivo recital de tangos y boleros,

Luego de culminado el recital, la institucion
quiso homenajear al colectivo gallego, en el mes
de Galicia, invitando al Sr. Martin Rodriguez
Caridad, quien elaboré una queimada, con su
correspondiente ritual. Todos la probaron y
quedaron encantados con el ritual y mucho mas
aun con la queimada. Martin es experto en
elaboracion de queimadas (ha hecho, en varias
oportunidades, queimada para cientos de
personas en el Pabellon de las Rosas en
Piriapolis). Agradecemos mucho su buena
disposicion.

Una vez finalizada la velada, se jugé al Amigo
Invisible entre las personas que habian optado
por participar.
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PAELLA DE lA NO!'I'A[GIA

Por segundo afo consecutivo, la
Asociacion Comunidad Valenciana
celebrd la Paella de la Nostalgia.

En esta oportunidad tuvimos el honor de
contar con la visita del Director del Centro
Cultural de Espana, D. Ricardo Ramoén
Jarne y del director de orquesta
valenciano, Jordi Francés, quien habia
brindado dos dias antes el gran concierto
“Impresiones” en el auditorio del SODRE y
donde participaron varios socios de la
institucion.

Los asistentes degustaron la tradicional
paella, elaborada por nuestro chef
Mariano Martinez.

La rondalla Nit del Foc, bajo la direccion
del Prof. Sebastian Mederos, interpretd
una serie de temas nostalgicos, muy
divertidos, lo que provocé un espontaneo
baile entre todos los asistentes.

Varios de los asistentes lucieron
accesorios de los anos 60/70, lo que hizo
aun mas alegre y familiar la jornada.

@
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El pasado 16 de agosto, la Orquesta Juvenil
del Sodre presentd el magnifico estreno
mundial del Concierto para orquesta y trombon
del compositor y trombonista valenciano Mario
Roig Vila (actual jefe de estudios en el
Conservatorio Profesional Municipal de
Mdusica de Albaida y director titular de la
Sociedad Musical La Paz de Beneixama),
interpretado por el solista alterno de la
Ossodre, César Roig Espi, sobrino del
compositor, quien reside hace un tiempo en
Uruguay.

El programa incluye la Suite Pajaro de Fuego
de Igor Stravinsky y la puesta en escena de
Doble corchea, del coredgrafo Vicente
Nebrada, obra interpretada por la Division
Ballet de las Escuelas de Formacion Artistica
del Sodre.

La direccién de la orquesta estuvo a cargo del
Maestro valenciano Jordi Frances.

Programa
- Mario Roig Vila, Concierto para orquesta y

trombon solista (estreno mundial)

Vicente Nebrada coredgrafo venezolano,
Doble Corchea, con la Division Ballet de las
Escuelas de Formacioén Artistica del Sodre

Igor Stravinsky, Suite Pajaro de fuego

Pag.

8 Concierto Impresiones
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Solista: César
Roig, trombén
[Espafa - Uruguay)

Direcclén:
Mtro. Jordi
Francés (Espafia)

IMPRESIONES

Viernes 16 agosto, 20:00 hs
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La TOMATINA de Bunol

El ultimo miércoles de agosto, a 40
kilbmetros de Valencia, un pequefo
municipio se convierte en la capital mundial
de la diversion. Sucede asi cada afio desde
1945, cuando una pelea de pueblo dio lugar
(sin quererlo) a uno de los eventos mas
internacionales del verano: La Tomatina de
Bufiol.

Espafoles, franceses, japoneses,
estadounidenses o australianos viajan afo
tras afio a este municipio de Valencia para
vivir una fiesta unica en el mundo y que este
afo se celebra el 28 de agosto. Consiste en
que los participantes, que se cuentan por
22.000 en cada edicion, se arrojan tomates
durante unahora por las calles del pueblo.

La Tomatina tiene sus pasos, tradiciones y
normas. Para empezar, la noche anterior a
este miércoles se celebra, coincidiendo con
las fiestas patronales de Bufiol, «La fiesta de
la empalma» en locales y chiringuitos del
pueblo hasta el amanecer para después
dirigirse directamente al gran evento.

En torno a las 10 horas del miércoles
comienza el primer evento de La Tomatina,
que es el «palo jabon«. Es una cucana
engrasada con jabon por la que se debe
trepar para descolgar un jamén que cuelga
en la parte alta. Una vez alguien lo consigue,
suena la primera carcasa que da comienzo al
lanzamiento de tomates, el momento mas
esperado. A partir de ahi, una hora de guerra
indiscriminada y muchas risas.

Se prevé que un total de 6 camiones lance
140.000 kilos de tomates, mas uno pequefio
desde donde se realiza el lanzamiento de
hortalizas. Eso supone miles y miles de
tomates para convertir Bufiol en un
multitudinario gazpacho.

Después de la Fallas, esta es, sin duda, la
fiesta mas internacional de la provincia.

H




El Micalet - Pdg. 10 Actividades 2019

ACTIVIDADES 2019

Te alentamos a participar - Informate al tel 24093641
TEATRO “LuaBdrraca”

Prof. Leonor Lopez - | '
Nifos - Jévenes - Adultos

Jueves 16.30 hrs

Rondalla “NIT del FOC™
Prof. Sebastian Mederos

CORAL *La Senyera®
Prof. $andra $corza
Miénoles 17.30 hrs.

Taller de

Manualidades
I-llll@‘ 15.00 lll“o

Informes e inscripciones: margarbor@gmail.com o el
Web: www.valenciauruguay.org.uy
Facebook: Asociacion Comunidad Valenciana de Montevideo

Celular Whatsapp: 096493641
Horario atencion al piiblicos Lunes: 15 a 17 hrs. y miérs 18 a 19.30 hrs.
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CALENDARIO BE EVERTOS

Reservas: 096493641 (Whatsapp) o al tel: 24093641
SETIEMBRE

Sabado 7 TALLER LITERARIO - Hora 18.00. Celebraremos el 10° Aniversario del Taller.
Tema: Poesia gauchesca. Luego habrd una cena de camaraderia.
Reservasantesdeljueves 5 de setiembre.

Domingo22 PAELLA CELEBRACION 29° ANIVERSARIO - 13.30 hrs.: Festejaremos el 29°
ANIVERSARIO de la institucion con la participacion de autoridades,
socios y amigos. Actuard nuestra rondalla Nit del Foc. Reservas antes
del Miércoles 18 de setiembre.

OCTUBRE
Sdbado 5 TALLER LITERARIO - Hora: 18.00. Bajo la direccién de la Cra. Sandra

Dotta. Luego compartiremos una cena de camaraderia. Reservas
antes del Jueves 3.

Miércoles 9 DIiA DE LA COMUNIDAD VALENCIANA. Celebraremos el dia de la
Comunidad Valenciana (Nou d'Octubre) en las instalaciones del
Centro Cultural de Espana (Rincén 629 esqg. Juan Carlos Gomez).
Participardn la banda de la Armada Nacional, junto a todas las
actividades curriculares de la institucion (taller literario, coral La
Senyera, grupo de teatro La Barraca, rondalla Nit del Foc. Trajes tipicos
y muchas sorpresas mds. Les esperamos a todos. Entradallibre.

Domingo 20 PAELLA MENSUAL. 13.30 hrs. - Celebraremos la paella mensual, donde
proyectaremos los momentos mds gratos del Nou D'Octubre en el
Centro Cultural de Espana. Luego habrd un divertido karaoke. Reserva
tulugar conla debida antelacion, antes delmiércoles 16.

Lunes 28 ASAMBLEA GENERAL ORDINARIA ANUAL. - Hora: 19.00 hrs. -

5 & | | Comision Directiva
N Periodo Dic 2017-Dic 2019
I | De izq. a der.:
Sra. Amparo Valero Vallés
(Tesorera)
! Sr. Manuel Hernandez Roca
(Secretario)
Sra. Mariela Garcia Boronat

(Presidente)
Dra. Fiorela Martinez Garcia
(Vocal)

Sra. Mariela Roberto Pons
(Vicepresidente)
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Cocinamos a

“OLLETA”

L'Olleta és un dels plats més
representatius de l'interior de la
provincia de Valéncia

Ingredients per a 4 persones

1 kg. de porc
2 botifarres
100 gr. de fesols blancs seques
100 gr. de cigrons
300 gr. de nap

1 tomaca

3-4 alls

400 gr. d'arros
Aigua

2 cdas soperes d'oli

Preparacio:

Posarem una cassola de fang al foc
amb 4 litres d'aiguaq, el porc trossejat,
les botifarres, elnap tallatiels fesolsiels
cigrons previamentremullats.

A banda sofregirem els alls pelats i
tallats amb la tomaca ratllat i se
l'afegirem ala cassola.

Després de 2 hores de coccid tirarem
I'arrosiajustarem de sal.

Pig. 12

Recetas Tipicas

“LaValenciana”

“OLLETA”

La Olleta es uno de los platos mas
representativos del interior de la
provincia de Valéncia.

Ingredientes para 4 personas

1 kg. de cerdo

2 morcillas

100 gr. de judias blancas secas
100 gr. de garbanzos

300 gr. de nabo

1 tomate

3-4 ajos

400 gr. de arroz

Agua

2 cdas soperas de aceite.

Preparacion:

Pondremos una cazuela de barro al
fuego con 4 litros de agua, el cerdo
tfroceado, las morcillas, el nabo cortado
y las judias y los garbanzos previamente
remojados.

Aparte sofreiremos los ajos pelados vy
cortados con el tomate rallado y se lo
anadiremos ala cazuela.

Después de 2 horas de coccion
echaremos el arrozy ajustaremos de sal.
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